
10 zł

16 zł

10 zł

16 zł

10 zł

14 zł

10 zł

14 zł

12 zł

18 zł

12 zł

18 zł

ZUPY

Wegetariańskie/vegetarian

DAL SHORBA
zupa z soczewicy z imbirem i indyjskimi przyprawami/

broth of indian pulses with an indian spiced in fusion

CREAMY TOMATO BASIL SHORBA
zupa krem ze świeżych soczystych pomidorów z przyprawiona bazylią/

juicy tomatoes simmered with fresh basil soup

TOM YAM SOUP
tajska zupa ze świeżych warzyw, pieczarki, marchewka, fasolka, średnio ostra

Thai soup with fresh vegetables, pieczrki, carrots, beans flavored with medium spicy

Niewegetariańskie/non- vegetarian

TOM YAM CHICKEN
tajska zupa ze świeżych warzyw, pieczarki, marchewka, 
fasolka z kurczakiem /średnio ostra

medium spicy
Thai soup with fresh vegetables, mushrooms, carrots, 
beans flavored with chicken 

CREAM OF CHICKEN SOUP
zupa krem z czosnkiem, imbirem, kurczkiem z przyprawami indyjskimi/

cream soup with garlic ginger chicken with Indian spices

TOM YAM PRAWNS
tajska zupa ze świeżych warzyw, pieczarki, marchewka, fasolka z krewetkami/

Thai soup with fresh vegetables, mushrooms, carrots, beans with prawns

RESTAURACJA & SHEESHA BAR



16 zł

16 zł

18 zł

22 zł

6 zł

18 zł

22 zł

6 zł

Wegetariańskie/vegetarian

Niewegetariańskie/non- vegetarian

20 zł

20 zł

22 zł

30 zł

21 zł

22 zł

30 zł

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

SAŁATKI SALADS

MASALA GARDEN GREEN SALAD
plasterki świeżych warzyw serwowane z oliwkami, kawałkami cytryny i zielinym chili/

fresh garden sliced vegetables served with olives, lemon, green chili

RUCOLA SALAD
sałatka ze świeżej rukoli, orzech włoski, marchewka, czerwona cebula, oliwa z oliwek/

fresh rucola, wallnuts, carrots, red onion with olive oil

CHICKEN TIKKA SALAD
grilowany kurczak podany ze świeżą cebulą, papryką, pomidor i sałata

chicken tikka served with mixture of fresh onion, capsicum, tomatooes and lettuce

RUCOLA SALAD CHICKEN
rukola, pomidorki koktailowe, mozarella, kurczak z oliwą z oliwek/

rucola, cherry tomatoes, mozarella, chicken with olive oil

KAMASUTRA SALAD
cieciorka, kiełki, pomidor, ogórek, czerwona cebulka, mix sałat, grenadyna  

Chickpeas, sprouts, tomato, cucumber, red onion, lettuce mix, grenadine

SMOLL SALAD
mix salat, pomidor, ogórek

mix salad, tomato, cucumber

PRAWNS SALAD
mix sałat, pomidor, ogórek, grilowane krewetki

lettuce mix, tomato, cucumber, grilled prawn

PANEER TIKKA SALAD
mix salad, marchewka, ogórek, papryka, grillowany ser indyjski, grenadyna



CHICKEN PAKORA 
miękkie kawałki kurczaka panierowane w mące grochowej/
soft chicken pieces breaded in gram flour and deep fried

PRAWN PAKORA 
smażone panierowane krewetki 8 sztuk
selective medium size prawns marinated battered and deep fried 8 pieces

CHICKEN SAMOSA 
indyjskie pierożki nadziewane kurczakiem, ziemniakami i przyprawami
indian dumpling filled with chicken, patatoes spices

LOLLIPOPS CHICKEN 
skrzydełka z kurczaka w panierce  (5szt/10szt)
chicken wings breaded (5 pieces/10 pieces)

18 zł

20 zł

18 zł

20 zł

18 zł

32 zł

18 zł

32 zł

16 zł

22 zł

15/24 zł

16 zł

22 zł

15/24 zł

Wegetariańskie/vegetarian

Niewegetariańskie/non- vegetarian

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

PRZYSTAWKI APPETIZERS

VEG SAMOSA
klasyczne hinduskie pierożki nadziane pikantnymi warzywami/
vegetarian mince sprinkled with indian spices and stuffed in crispy home made pastries

VEG PAKORA
mieszanka warzyw lub sera paneer obtoczone w łagodnej hinduskiej panierce i smażone/
mix vegetables or paneer cheese coated in a mildly spiced batter and fried

ONION BHAJI
panierowane i smażone krążki cebuli/
onion marinated with spieces battered and deep fried



MURG MAKHANI
kawałki kurczaka z pieca "Tandoor" w kremowym pomidorowym sosie
butter chicken boneless cooked in "Tandoor" blended with tomato, cashew nuts and cream

MURG CURRY
kawałki kurczaka podane w sosie curry
boneless chicken served in rich curry gravy

MURG KADAI
kawałki kurczaka z zielona papryką, cebulą i pomidorami podane w gęstym sosie
tender chicken pieces with capsicum, onion and tomatoes in thick gravy

22 zł

22 zł

24 zł

22 zł

29 zł

22 zł

22 zł

24 zł

22 zł

29 zł

27 zł

28 zł

27 zł

28 zł

29 zł

28 zł

28 zł

29 zł

28 zł

28 zł

Wegetariańskie/vegetarian

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

DANIA GŁÓWNE MAIN COURSE

Niewegetariańskie/non- vegetarian

DAL MASALA
żółta soczewica gotowana z kminkiem, czosnkiem, imbirem i cebulą
authentic north indian yellow dal tempered with garlic, 
cumin, ginger, onion, red chilis and spices

KADAI VEGETARIAN
rozmaite warzywa gotowane w sosie z orzechami nerkowca
garden fresh vegetables cooked in cashew nut gravy

PANEER MAKHANI
indyjski ser w sosie maślanym
indian cheese with butter gravy

PALAK PANEER
indyjski ser w sosie szpinakowo-czosnkowym
home made cottage cheese tempered with garlic and tossed with spinach

DAL MAKHANI
czarna soczewica w sosie śmietanowym
black lentils simmered over night with bitter and cream

PUNJABI CHANNA MASALA
cieciorka w sosie z cebuli i pomidorków
chick peas tempered with onion and tomatoes in our home style

ALOO METHI
gotowane ziemniaki w sosie z pomidorów i ziół indyjskich
boiled patatoes in tomato and Indian leaves



PALAK CHICKEN
kurczak gotowany w pikantnym sosie z cebuli, szpinaku i ziół indyjskich
tender cicken cooked in dry spices and onion, spinach

MADRAS CHICKEN
pikantny kurczak gotowany w Madras Curry
spicy chicken served in Madras Curry

MURG VINDALOO 
kurczak ze specjalnymi przyprawami na ostro
chicken with specjal Indian spices

CHICKEN KORMA
kawałki kurczaka w gęstym sosie orzechowym
Tender chicken pieces in cashew nut gravy

LAMB KORMA 
kawałki jagnięciny w gęstym sosie orzechowym
tender lamb pieces in cashew nut gravy

LAMB KADAI  
kawałki jagnięciny z zieloną papryką, cebulą i pomidorami
tender lamb pieces with capsicum, onion and tomatoes

LAMB SAAGWALA 
jagnięcina w sosie szpinakowo-maślanym
lamb with spinach and butter sauce

FISH CURRY  
ryba w pysznym sosie curry
fish served in rich curry sauce

KADAI PRAWNS  
krewetki w sosie z cebulą, kolorową papryką i pomidorami
prawns tossed with onion, color peppers, tomatoes in rich sauce

PRAWNS MASALA
krewetki gotowane w pikantnym sosie z cebulą, cytryną i zioła indyjskie
tender prawns cooked in think spices onion, lemon

28 zł

42 zł

42 zł

42 zł

30 zł

28 zł

42 zł

42 zł

42 zł

30 zł

28 zł

30 zł

28 zł

30 zł

28 zł

45 zł

45 zł

28 zł

27 zł

28 zł

45 zł

45 zł

28 zł

27 zł

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

DANIA GŁÓWNE MAIN COURSE

Niewegetariańskie/non- vegetarian

CHICKEN TIKKA MASALA 
kawałki kurczaka w czerwonym sosie z dojrzałych pomidorów i cebuli 
Chicken pieces with ripe tomato and onion red sauce

CHILLI CHICKEN
kurczak marynowany w sosie sojowym oraz occie balsamicznym 
zapiekane z papryką oraz cebulą 
Chicken marinated in soya sauce&balsamic vinegar, roasted with peepers and onions



25 zł

18 zł

18 zł

18 zł

25 zł

18 zł

18 zł

18 zł

22 zł

45 zł

22 zł

45 zł

18 zł

18 zł

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

Wegetariańskie/vegetarian

DANIA Z PIECA "TANDOOR" "TANDOORI" FOOD

PANEER TIKKA SHASHLIK 
szaszłyk serowy z warzywami pieczony w piecu Tandoor
home made cottage cheese marinated with indian 
spices with vegetables from Tandoor oven

VEG SEEKH KEBAB 
mielone warzywa z rożna grilowane w piecu Tandoor
minced mixed vegetables skewered and grilled in Tandoor

TANDOORI MASHROOM 
świeże grilowane pieczarki w piecu Tandoor z indyjskimi przyprawami
fresh grilled mushrooms in a Tandoor oven with Indian spices

TANDOORI BHARAWA ALU
ziemniak faszerowany warzywami w przyprawach indyjskich 
pieczony w piecu Tandoortand
tandoori potato stuffed with miexed vegetable tandoori spies

ALOO TIKKI
grilowane kotleciki ziemniaczane z cebulą i indyjskimi przyprawami
mashed patatoes sprinkled with onion, chilli, spices grilled in a hot plate

HARA TAWA KEBAB 
kebab z cieciorką i szpinakiem w aromatycznych przyprawach indyjskich
a delicate blend of spinach and gram lentils with aromatic spices cooked in a hot plate

TANDOORI VEG PLETTER 
półmisek mix: szaszłyk serowy, pieczarki, kebab z mielonych warzyw, 
ziemniak faszerowany warzywami, szpinak
mix dish: shashlik, cheese, mushrooms, kebab of minced vegetables, 
potatoes stuffed with vegetables, spinach

Wszystkie potrawy w karcie menu przygotowane są na bazie świeżych produktów. 

Część dań w menu posiada substancje powodujące alergie lub reakcje nietolerancji. 

Spis oraz informacje o każdym produkcie znajduję się przy barze.



RESTAURACJA & SHEESHA BAR

DANIA Z PIECA "TANDOOR" "TANDOORI" FOOD

Niewegetariańskie/non- vegetarian

CHICKEN TIKKA 
filet z kurczaka marynowany w indyjskich przyprawach i jogurcie z pieca Tandoor
boneless chicken marinated with yoghurt and indian spices cooked in Tandoor

MURGH MALAI TIKKA  
grillowane kawałki kurczaka z serem oraz nutą kminku
char grilled royal cumin flavoured chicken morsels with cream and cheese

TANDOORI CHICKEN  
kurczak z pieca Tandoor marynowany w indyjskich przyprawach i jogurcie
chicken marinated yoghurt and indian spices cooked in Tandoor

HARIYALI TIKKA (GREEN TIKKA)  
kawałki kurczaka marynowane w zielonych przyprawach i jogurcie w piecu Tandoor
boneless chicken marinated with yoghurt indian spices and parsley cooked in Tandoor

CHICKEN SEEK KEBAB 
kebab z mielonego kurczaka z pieca Tandoor
minced chicken coated with scrambled egg skewered and cooked in Tandoor

LAMB SEEK KEBAB  
mięso z mielonej jagnięciny grillowane w piecu Tandoor
minced lamb mixed with spices, skewered and cooked in Tandoor

TANDOORI PRAWNS  
krewetki  marynowane z czosnkiem, serem oraz indyjskimi przyprawami z pieca  8 szt.
tandoori prawns marinated with chees, garlic and indian spices 8 pcs

FISH TIKKA  
grillowane kawałki ryby marynowane w jogurcie i przyprawach 
tandoori fish marinated with spices yoghurt and lemon

LASOONI  PRAWNS  
krewetki marynowane w jogurcie z czosnkiem, orzeszkami, 
przyprawami indyjskimi grillowane w piecu Tandoor
prawns marinated in yogurt with garlic, nuts, spices Indian grilled in Tandoor

TANDOORI MIX NON-VEG PLATER   
Półmisek mix: grillowane krewetki, kurczak, jagnięcina, ryba
royal flavoured tikkas from the meat and seefoods

30 zł

35 zł

45 zł

32 zł

32 zł

30 zł

35 zł

45 zł

32 zł

32 zł

32 zł

35 zł

32 zł

35 zł

35 zł

45 zł

60 zł

35 zł

45 zł

60 zł



RESTAURACJA & SHEESHA BAR

Wegetariańskie/Vegetarian

30 zł

38 zł

42 zł

32 zł

32 zł

30 zł

38 zł

42 zł

32 zł

32 zł

32 zł

45 zł

32 zł

45 zł

32 zł

40 zł

32 zł

40 zł

SIZZLER

VEGETARIAN SIZZLER
Swieże warzywa i ser paneer smażone i podawane na gorącym półmisku
Fresh vegetables and paneer fried in Indian spices served on a hot platter

CHICEN TIKKA SIZZLER
Kurczak z pieca Tandoor z warzywami podawany na gorącym półmisku
Chicken tikka fried with vegetable served on hot platter

CHICKEN TANDORI SIZZLER
Kurczak w jogurcie, przyprawach indyjskich, pieczony w piecu Tandoor
Chicken marinated with joghurt, Indian spices, grilled in Tandoor

MASALA SPECIAL CHICEN SIZZLER
Kurczak w sosie z papryką, cebulą, pieczarkami, serwowany na gorącym półmisku
Chicken boneless and mashroom with onion and pepper sauce served on hot pletter

LAMB SEEKH KEBAB SIZZLER
Kebab z mielonej jagnięciny z pieca Tandoor
Minced lamd blended with spices and skewered, grilled in Tandoor

MUTTON MASALA SPECJAL
Baranina bez kości w sosie z papryką, cebulą, pieczarkami serwowana na gorącym półmisku
Mutton and mashroom with onion and pepper sauce served on hot platter

JHINGA TANDOORI SIZZLER
Krewetki marynowane w jogurcie, przyprawach indyjskich z pieca Tandoor
Prawns marinated with joghurt Indian spices grilled in Tandoor

SEAFOOD SIZZLER
Krewetki tygrysie oraz ryba z warzywami podane na gorącym półmisku
Tiger prawns and fish fried with vegetables served on a hot platter

MIX GRILL SIZZLER
Kurczak, baranina i ryba w przyprawach indyjskich z pieca Tandoor
Chicken, lamb and fish with Indian spices grilled in Tandoor

Niewegetariańskie/non- vegetarian



28 zł

7 zł

10 zł

8 zł

25 zł

15 zł

28 zł

7 zł

10 zł

8 zł

25 zł

15 zł

38 zł

8/10/12 zł

38 zł

8/10/12 zł

38 zł

15 zł

15 zł

22 zł

38 zł

15 zł

15 zł

22 zł

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

RYŻ RICE 

PIECZYWO Z PIECA TANDOOR INDIAN BREAD

MURG BIRYANI  
ryż Basmati z marynowanym kurczakiem
spiced marinated chicken and royal grain Basmati rice 
cooked in a home style preparation

LAMB BIRYANI  
ryż Basmati z kawałkami marynowanej jagnięciny
tender pieces of marinated lamb mixed with spices and cooked 
with royal grain Basmati rice

PRAWNS BIRYANI  
ryż Basmati z krewetkami
fresh prawns cooked with royal grain Basmati rice

VEGETABLE BIRYANI  
ryż Basmati z warzywami
seasonal vegetables and royal grain Basmati rice cooked in a home style preparation

KASHMIRI PULAO  
ryż Basmati z owocami i szafranem
royal grain Basmati rice cooked with fruit, saffron in home style preparation

PEAS PULAO 
ryż Basmati z groszkiem smażony
Basmati rice with green peas fry

STAM RICE 
gotowany ryż Basmati
booiled rice Basmati

TANDOORI ROTI  
pieczywo roti z pieca Tandoor
whole wheat flour baked in Tandoor

NAAN  
placek pszenny zwykły/ masłem/czosnkiem
plan naan/butter/garlic

SHAHI NAAN  
placek pszenny nadziewany serem i bakaliami
cottage cheese blended with cashewnuts, rasins and coconut stuffed in indian bread

ALOO KULCHA(VEGETABLE)  
placek pszenny nadziewany ziemniakami
naan stuffed with patatoes

KEEMA KULCHA  
placek pszenny nadziewany mieloną jagnięciną z przyprawami
naan bread stuffed with minced lamb and spices



HOT GULAB JAMUN/ Z LODAMI    
kulki serowe w gorącym syropie kardamonowym/ z lodami
creamy cheese ball poached in sweet cardamon syrup with ice cream

MANGO KULFI  
lody po indyjsku o smaku mango
traditional indian sweet with mango flavor

GARLIC LASSI  
orzeżwiający zimny jogurt z czosnkiem
cold yoghurt with garlic

MANGO LASSI  
orzeżwiający zimny jogurt z mango
cold yoghurt mixed with mango pulp

BANANA LASSI  
orzeżwiajacy zimny jogurt o smaku bananowym
cold yoghurt mixed with banana

14/16 zł

12 zł

6 zł

6 zł

10 zł

12 zł

14/16 zł

12 zł

6 zł

10 zł

12 zł

15 zł

15 zł

14 zł

14 zł

12 zł

14 zł

14 zł

12 zł

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

DESERY DESSERTS

DODATKI ACCOMPANIAMENTS

KULFI
Tradycyjne lody indyjskie
Traditional Indian ice cream

RAS MALAI
Kulki serowe w sosie szafranowym
Cheese balls in saffron sauce

GAJAR HALWA
Deser marchewkowy
Carrot pudding

MIX RAITA
jogurt, cebulka,pomidor,ogórek
jogurt,onion,tomato,cocamber

COCAMBER RAITA
jogurt, ogórek

MANGO CHUTNEY
Indyjskie konfitury z mango
Indian chutney made of mango

5 zł

5 zł



5 zł

10 zł

6 zł

6/8 zł

7 zł

10 zł

14 zł

11 zł

12 zł

12 zł

15 zł

12 zł

12 zł

5 zł

10 zł

12 zł

12 zł

6 zł
6 zł

7 zł

8 zł

7 zł

8 zł

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

NAPOJE GORĄCE  HOT DRINKS

HERBATA 
TEA 

HERBATA SMAKOWA 
FLAVORED TEA 

HERBATA Z IBIREM, MIODEM I CYTRYNĄ
GINGER TEA WITH HONEY AND LEMON 

HERBATA Z RUMEM 
TEA WITH RUM 20ML. 

CZEKOLADA NA GORĄCO 
HOT CHOCOLATE 

CZEKOLADA Z WIŚNIÓWKĄ 
CHOCOLATE WITH KIRSCH 20ML. 

KAWA AMERICANA 

KAWA ESPRESSO(SINGLE/DOUBLE) 

CAPPUCCINO 

KAWA LATTE MACCIATO 

MOCCA CHAI LATTE 
(KAWA Z MLEKIEM, CYNAMON, IMBIR, KARDAMON, CUKIER, CZEKOLADA) 

KAWA LATTE SMAKOWA 
(TOFFI, CZEKOLADA, AMARETTO) 

KAWA Z LODAMI 
I BITĄ ŚMIETANĄ ORAZ SOSEM CZEKOLADOWYM 

KAWA Z DOWOLNYM LIKIEREM 
(KAHULA, AMARETTO, RUM) 20ML. 

IRISH COFFE 

KAWA MROŻONA 
ICE COFFE 

MASALA CHAI   
orzeżwiająca herbata indyjska z mlekiem, kardamonem i imbirem
indian chai with milk, cardamon and ginger

7 zł

7 zł



14 zł

16 zł

18 zł

18 zł

16 zł

16 zł

18 zł

18 zł

18 zł

18 zł

14 zł

20 zł

18 zł

22 zł

18 zł

16 zł

16 zł
20 zł

16 zł

RESTAURACJA & SHEESHA BAR

DRINKI DRINKS

wódka, syrop Blue Curacao, Sprite, cytryna

wódka, Passoa, likier Blue Curacao, sok pomarańczowy

wódka, likier Triple Sec, Passoa, syrop truskawkowy, sok bananowy

wódka, likier brzoskwiniowy, syrop Blue Curacao, Sprite, cytryna

wódka, likier , sok bananowy, sok ananasowy

wódka, likier Blue Curacao, syrop Blue Curacao, sok z cytryny

wódka, likier Triple Sec, sok ananasowy, sok grapefruitowy

rum, likier Blue Curacao, grenadina, sok pomarańczowy

tequila, sok pomarańczowy, grenadina

rum, sok ananasowy, syrop kawowy

likier kokosowy, Amaretto, sok z cytryny

likier lychee, Cointreau, Malibu, sok ananasowy, syrop kokosowy

Tequila, Cointreau, truskawki, sok z limonki, syrop

wódka, Triple Sec, rum, gin, tequila, sok z cytryny, Coca Cola, cytryna

rum, swieża mięta, cukier trzcinowy, limonka, woda gazowana

rum, Coca Cola, limonka

Whiskey, Martini Rosso, Angostura

malibu, mleko, syrop kokosowy

BLUE MONDAY

FRUIT LADY

OWOCOWE CACKO

PEACH HEAVEN 

BANANA DREAM 

KAMIKADZE 

SKANDALISTA 

BARBADOS SUNRISE 

TEQUILA SUNRISE 

 PINACOLADA 

COCO AMORE 

SWEET MASALA 

MARGERITA TRUSKAWKOWA 

LONG ISLAND ICED TEA 

MOJITO

CUBA LIBRE 

COSMOPOLITAN 

MANHATTAN 

MALIBU WHITE 



RESTAURACJA & SHEESHA BAR

DRINKI DRINKS

COGNAC AND BRENDY

WINA

MARTELL V.S 700ml 

700ml 

50ml    250 zł 18 zł

60 zł

HENNESSY FINE  700ml 50ml  280 zł 20 zł

12 zł

9 zł

METAXA  700ml 

700ml 

50ml  160   zł 17 zł

45 zł

GIN/TEQUILA/RUM
BACARDI 50ml  9 zł

SAUZA 50ml 

50ml 

12 zł

HAVANA CLUB RUM  11 zł

SEAGRAM"s 50ml  7 zł

WÓDKA
FINLANDIA 500ml 50ml  80 zł 8 zł

ABSOLUT 500ml 50ml 70 zł 7 zł

WHISKY
JACK DANIELS 700ml 50ml     160   zł 14 zł

BALLENTINES 700ml 50ml      120   zł 13 zł

JOHNNIE WALKER RED  700ml 50ml   140   zł 13 zł

JOHNNIE WALKER  700ml 50ml   190   zł 18 zł

CHIVAS REGAL 700ml 50ml  220   zł 19 zł

WODKA CZYSTA 500ml 50ml 60 zł  6 zł

WÓDKA   500ml  50ml  50 zł 5 zł

WINO NEBLINA

WINO Neblina Lampka

WINO Lampka

WINO BUTELKA
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